
Créé  en  1975  par  l e  dés i r  con jugué  de  l ’ hôte l  Le 
Méridien Étoi le et de F.A Galepides, dit  Moustache, 
c é l è b re  a c te u r  e t  b a t te u r  d e  j a z z ,  l e  J a z z  C l u b 
Étoi le est rapidement devenu l ’un des épicentres de 
la musique afro-américaine sous toutes ses formes : 
j a z z ,  s o u l ,  b l u e s ,  f u n k ,  r h y t h m  &  b l u e s …  D e p u i s 
plus de quarante ans,  les  murs de ce c lub pas tout 
à fa i t  comme les  autres  ont  vu passer  des art istes 
l é g e n d a i re s  ( D i z z y  G i l l e s p i e,  C o u n t  B a s i e,  C a b 
Cal loway,  L ione l  Hampton,  BB K ing ,  Ike  Turner…) , 
des étoi les montantes (Dee Dee Bridgewater,  Diana 
Kral l…) et  de jeunes talents faisant leurs premières 
armes. Le Jazz Club Étoile établit la connexion entre 
tous  sty les  de jazz ,  du b lues  le  p lus  c lass ique aux 
maîtres du be-bop, des chantres du funk et de la soul 
aux divas du jazz actuel. En formation intimiste ou en 
big band, les artistes qui se produisent au Jazz Club 
Étoile partagent un moment unique avec leur public. 
Aujourd’hui entièrement rénové et tourné vers l’avenir, 
le Jazz Club Étoile fait découvrir dans des conditions 
idéales  art i stes  légendaires,  stars  d ’aujourd’hui  et 
talents de demain.
 
Created in 1975 through the combined desires of 
F.A Galep ides ,  famous  ac tor  and drummer  a l so 
called Moustache, and Le Méridien Étoile, the Jazz 
Club Étoi le  has  rapid ly  become an epicenter  o f 
Afr ican American music  of  a l l  k inds :  jazz ,  soul , 
blues, funk, rhythm & blues. For over for ty years, 
the walls of this sanctuary of Parisian jazz that's not 
quite l ike the others have vibrated with legendar y 
artists (Dizzy Gillespie, Count Basie, Cab Calloway, 
Lionel  Hampton,  BB King,  Ike  Turner. . . ) ,  r i s ing 
s t ar s  (Dee  Dee  Br idgewater,  Diana  Kra l l . . . )  and 
young talents.
The Jazz  Club Étoi le  est abl i shes  the  connect ion 
among a l l  j a z z  s t y le s ,  f rom the  most  t rad i t iona l 
blues to the masters of  be-bop, from the bards of 
funk and soul to the divas of contemporary jazz.
Through  b i g  bands  o r  sma l l e r  combos ,  a r t i s t s 
who swing by the Jazz Club Étoile share a unique 
moment with their public.
In a recently renovated and forward-looking place, 
mus i c  lover s  d i s cover  l egendar y  a r t i s t s  s t a r s  o f 
today and talents of tomorrow in ideal conditions.



 À PARTAGER
         To share

Planche de charcuterie� 14€
Charcuterie platter

Planche de fromages affinés du mois� 14€
Platter of ripened cheeses of the month

 CROQUES-MONSIEUR
              

Monsieur Louis � 17€
Pain au levain, béchamel, jambon de Paris, Emmental
Paris ham and Emmental cheese, on sourdough bread 
topped with creamy béchamel sauce

Monsieur Duke � 18€
Pain toast, béchamel, jambon truffé, mozzarella fumée
Truff led ham and smoked mozzarella, on toasted bread 
topped with creamy béchamel sauce

Monsieur Frank � 18€
Pain toast, saumon fumé, fromage de chèvre frais, ciboulette
Smoked salmon and fresh goat cheese sprinkled with chives, 
on toasted bread 

Monsieur Quincy  � 17€
Pain sans gluten, beurre, aubergines, oignons caramélisés, Comté
Aubergine, caramelised onions and Comté cheese, 
on buttered gluten-free bread 

Accompagnement au choix / Choice of side *



* Accompagnement au choix : Salade de jeunes pousses ou Pommes frites et pickles de légumes
* Choice of side: Mixed baby greens or French fries with pickled vegetables

 :  Végétarien

Si vous souffrez d’allergies, prévenez notre Maître d’hôtel; 
i l  vous aidera à faire votre choix

Please let your server know if you have food allergies;
we will be hapyy to guide your selection

 CLUB SANDWICHS

Club Classique � 21€
Tomate, œuf dur, poulet, bacon, salade iceberg, mayonnaise
Tomato, hard-boiled egg, chicken, bacon, iceberg lettuce, mayonnaise

Accompagnement au choix / Choice of side *

 DESSERTS
L’Éclair � 7€
A chaque saison sa découverte :
dégustez notre éclair signature du moment 
Flavours rotate: tr y our seasonal éclair

La Charlotte� 10€
Gelée de framboise, crémeux de framboise, biscuit de Reims
Cake made with traditional biscuits from Reims, 
raspberry jam, raspberry sauce

La Salade de fruits�  10€
Fruits frais de saison accompagnés d’un sirop vanillé 
Fresh seasonal fruit in vanilla syrup
 



A P E R I T I F S 

VODKAS – 4cl
Absolut, Eristoff, Stolichnaya, 42 Below � 28€    16€
Zubrowka� 29€    18€
Grey Goose et sa gamme parfumée�  31€    18€
citron, orange, poire, cerise, melon
Grey Goose and f lavoured Grey Goose (lemon, orange, pear, cherry, melon)

Belvédère, Ketel One� 31€    20€

RHUMS – 4cl
Bacardi Superior, Havana Club Anejo � 28€    15€
Bacardi Reserva, Bacardi Gold� 29€    17€
Bacardi 8 ans � 29€    19€
Rhum 3 Rivières, Saint James ambré� 28€    15€
Havana Club 3 ans, Don Papa 7 ans� 29€    17€
Havana Club 7 ans, Appleton 8 ans � 29€    19€
Appleton Estate (White, Special), � 31€    17€
Rhum Diplomatico 12 ans�
Appleton Estate 21 ans, Rum Nation 21 ans�  39€    24€
Mont Gay extra Old, Captain Morgan Spiced � 31€    19€
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec moderation 
Alcohol abuse endangers your health, drink responsibly



GINS – 4cl
Bombay Original, Gordon’s, Beefeater � 28€    16€
Bombay Sapphire, Bombay Sapphire East, � 29€    19€
Tanqueray, Beefeater 24
Hendrick’s� 31€    21€

TEQUILAS – 4cl 
Sauza Silver, San Jose Cuervo Classico� 28€    15€
Sauza Gold� 29€    16€
Sauza Hornitos Reposado, Patron Silver� 29€    19€
Sauza Anejo Hornitos � 31€    19€
Gran Patron Platinum� 39€    29€

C H A M PA G N E S

COUPES DE CHAMPAGNE / GLASSES – 12cl
Laurent Perrier Brut� 29€    19€ 
Laurent Perrier Rosé � 31€    21€
Moët & Chandon Brut� 31€    20€ 
Moët & Chandon Rosé� 32€    22€

BOUTEILLES DE CHAMPAGNE / BOTTLES – 75cl
Laurent Perrier Brut� 129€
Cuvée Rosé Laurent Perrier � 170€
Magnum Laurent Perrier � 260€
Moët & Chandon Brut � 149€
Moët & Chandon Rosé� 170€
Moët & Chandon Grand Vintage Blanc� 185€
Veuve Clicquot Brut� 159€
Veuve Clicquot Vintage Rosé� 185€

CHAMPAGNE GRANDES CUVEES – 75cl
Grand Siècle par Laurent Perrier� 205€
Dom Pérignon� 240€
Cristal Roederer� 250€



C O C K TA I L S

SPARKLING COCKTAILS – 16cl
Be-Bop� 28€    19€
Get 31, Champagne, jus de fraise
Get 31, Champagne, strawberry juice

Latin Jazz� 28€    19€
Tequila Patron, tonic, jus de pomme frais, sirop de griotte 
Patron Tequila, tonic, fresh apple juice, Morello cherry syrup 

Swing� 28€    19€
Grey Goose poire, soda, chocolat, chantil ly
Grey Goose pear, soda, chocolate, whipped cream

New Orleans� 28€    19€
Rhum Captain Morgan Spiced, Ginger Ale, citron vert, vanille 
Spiced rum Captain Morgan, Ginger Ale, lime juice, vanilla syrup 

West Coast� 28€    19€
Gin Bombay Sapphire, St-Germain, Ginger Ale, concombre frais 
Gin Bombay Sapphire, St-Germain, Ginger Ale, fresh cucumber 

Soul Jazz� 28€    19€ 
Vodka Grey Goose Cherry, tonic, jus de citron vert, sucre de canne    
Vodka Grey Goose Cherry, tonic, lime juice, sugar cane syrup 

COCKTAILS SPRITZ – 16cl
Spritz Martini� 28€    19€
Martini Grand Luso, Prosecco, zeste orange
Grand Luso Martini, Prosecco, orange zest

Spritz Mandarine� 28€    19€
Mandarine Imperiale, Prosecco, zeste orange
Mandarine Imperiale, Prosecco, orange zest

Spritz Chambord� 28€    19€
Liqueur Royale Chambord, Prosecco, soda, griotte 
Chambord Royal liqueur, Prosecco, soda, morello cherry

Spritz St-Germain� 28€    19€
Liqueur St-Germain, Prosecco, zeste orange 
St-Germain liqueur, Prosecco, orange zest

Spritz Edelweiss� 28€    19€
Prosecco, soda, sirop d’Edelweiss, citron vert, menthe fraiche
Prosecco, soda, Edelweiss syrup, lime, fresh mint

CLASSICS – 16cl
Cosmopolitan by Grey Goose� 28€    18€
Blueberry Hill � 28€    18€
Vodka, Curaçao bleu, jus d’ananas, citron
Vodka, blue Curaçao, pineapple juice, lemon

Caïpirinha� 28€    18€
Cachaça Leblond, citron vert, cassonade
Leblond Cachaça, lime, brown sugar



Bacardi Daïquiri� 28€    18€
Rhum Bacardi Superior, jus de citron, sirop de canne
Bacardi Superior Rum, lemon juice, cane sugar syrup

Fizz� 28€    18€
Gin ou Vodka, jus de citron, sucre, soda
Gin or Vodka, lemon juice, sugar, soda

Piña Colada� 28€    18€
Rhum, crème de coco, jus d’ananas
Rum, coconut cream, pineapple juice

Manhattan� 28€    18€
Canadian whisky, Martini Rouge, Angostura
Canadian whiskey, Martini Red, Angostura bitters

Martini Dry, Extra Dry� 28€    18€
Margarita� 28€    18€
Tequila, Cointreau, jus de citron vert 
Tequila, Cointreau, lime juice

Mojito Bacardi “The Original”� 28€    18€
Rhum Bacardi, soda, menthe, citron vert, sucre 
Bacardi Rum, soda, fresh mint leaves, lime, sugar 

Bacardi Mojito Royal� 29€    19€
Rhum Bacardi, Champagne, menthe, citron vert, sucre 
Bacardi Rum, Champagne, fresh mint leaves, lime, sugar 

Kir Royal� 29€    19€
Liqueur (cassis, pêche, cerise, fraise, pomme ou pamplemousse), 
Champagne
Liqueur (blackcurrant or peach, cherry, strawberry, apple, grapefruit), 
Champagne

COCKTAILS SANS ALCOOL – 16CL
NON-ALCOHOLIC COCKTAILS

Cool Jazz� 28€    17€
Finley, citron vert, gingembre frais, sirop d’orgeat
Finley, lime, fresh ginger, orgeat syrup

Dixieland� 28€    17€
Crème de coco, jus d’ananas
Coconut cream, pineapple juice

Delta Blues� 28€    17€
Jus de mangue, goyave, fruit de la passion
Mango juice, guava juice, passion fruit juice

Bossa Nova� 28€    17€
Jus de mangue, jus de pomme, soda, jus de citron vert, sirop d’hibiscus 
Mango juice, apple juice, soda, lime juice, hibiscus syrup

Toutes les créations sont disponibles au bar / All beverages are available at the bar



D I G E S T I F S 

COGNACS – 4cl
Rémy Martin V.S.O.P� 28€    17€
Rémy Martin X.O � 29€    29€
Rémy Martin Extra� 39€    39€
Rémy Martin Louis XIII � 119€    99€
Cognac Camus VS Elegance� 28€    17€
Cognac Camus VSOP Borderies� 25€
Cognac Camus X.O. Borderies� 35€
Cognac Camus Ile de Ré Double Matured� 32€

ARMAGNACS – 4cl 
Château Lacquy V.S.O.P� 28€    17€
Château Lacquy Vieil le Réserve� 38€    23€

CALVADOS – 4cl 
Calvados Lecompte 12 ans� 39€    25€
Calvados Lecompte 1988� 65€

LIQUEURS – 4cl 
Baileys, Drambuie, Kalhua, ILLYquore� 28€    16€ 
Fernet Branca, Jägermeister,� 28€    16€
Mangalore, Frangelico
St-Germain, Galliano, Amaretto� 28€    16€
Marasquin, Limoncello, Puckers Apple liqueur� 28€    16€
Marie Brizard, Midori, Cherry Peter Heering, � 28€    16€
Malibu, Passoa
Mandarine Impériale, Get 27, Get 31, � 28€    16€
Bénédictine, Chambord Royal
Chartreuse Jaune ou Verte� 28€    16€
Cointreau, Grand Marnier, Southern Comfort� 28€    16€



EAUX DE VIE – 4cl 
Akuavit, Cachaça Leblond, Kirsh, � 28€    16€
Sambuca, Grappa
Williamine Morand, Mirabelle, � 28€    17€
Framboise, Vieil le Prune 
Marc de Bourgogne� 28€    17€

SCOTCH WHISKIES – 4cl 
Dewar’s, Johnny Walker Red, Will iam Lawson� 28€    15€
J & B, Ballantines, Famous Grouse� 28€    15€

BLENDED DE LUXE – 4cl 
Dewar’s 12 ans, Johnny Walker Black Label� 29€    19€
Chivas 12 ans� 29€    19€
Chivas Royal Salute 21 ans, � 49€    39€
Johnny Walker Blue Label�

TENNESSEE WHISKIES – 4cl 
Jack Daniel’s� 29€    19€
Gentleman Jack� 31€    20€
Jack Daniel’s Honey’s� 29€    20€
Jack Daniel’s Silver� 31€    21€

BOURBONS – 4cl 
Maker’s Mark, Jim Beam,� 29€    19€
Wild Turkey, Four Roses

CANADIAN WHISKIES – 4cl 
Canadian Club� 29€    19€
Crown Royal� 31€    21€

IRISH WHISKIES – 4cl 
Black Bush, Paddy, Jameson, � 29€    19€
Tullamore Dew, BushMill Original
Redbreast 12 ans, BushMill Malt 10 ans� 31€    21€



MALTS – 4cl
The Glenmorangie 10 ans, The Talisker 10 ans� 32€    21€ 
Aberlour 10 ans, Laphroaig 10 ans, � 32€    21€
Bowmore 12 ans
Craigellachie 13 ans� 32€    21€
The Glenfiddich Reserve 12 ans, Oban, � 32€    21€
Macallan 12 ans
Knockando 12 ans, The GlenLivet 12 ans� 32€    21€
The Balvenie Double Wood 12 ans, � 32€    21€ 
Highland Park 12 ans
The Glenfiddich Solera 15 ans� 32€    21€
The Balvenie 14 ans� 32€    21€
Cardhu 12 ans, The Glenfiddich, � 36€    26€
Caoran Reserve 12ans
Lagavulin 16 ans, Craigellachie 17 ans� 36€    26€
The Glenfiddich Ancient Reserve 18 ans � 49€    39€
The Glenfiddich Gran Reserve a 21 ans � 49€    39€
The Balvenie Port Wood 21 ans� 49€    39€

L’ÉQUIPE DU BAR VOUS RECOMMANDE… – 4cl
BARKEEP RECOMMENDATIONS 

Peat Monster, le plus fumé des single malts � 29€    19€
Monkey Shoulder� 29€    19€
Isle of Jura 16 ans � 31€    21€
The Glenfiddich Reserve 30 ans� 49€
The Glenfiddich 40 ans� 119€



BIÈRES
BEERS

Pression 25 cl� 28€    8,5€
On draft 25 cl 
1664, Carlsberg, Bière du mois

Pression 50 cl� 31€      12€
On draft 50 cl 
1664, Carlsberg, Bière du mois

S O F T  D R I N K S

SODAS 
Coca-Cola, Coca-Cola Light,� 28€    8,5€
Coca-Cola Zero – 33cl�
Red Bull, Limonade – 25cl� 28€    8,5€
Orangina, Gini, Schweppes Tonic – 25cl� 28€    8,5€
Sprite – 33cl� 28€    8,5€

  : Tarif concert + boisson / concert + drink

  :  Tarif renouvellement / following drink



PROGRAMME PRINTEMPS-ÉTÉ 2016
SPRING-SUMMER 2016

 

Jeudi 28 et samedi 30 avril / Thursday 28 and Saturday 30 April

Boney Fields & The Bones Project

Vendredi 29 avril / Friday 29 April

Foksafunk plays Blood, Sweat & Tears, 
Average White Band and more

Jeudi 5 mai / Thursday 5 May

Blending Jazz Quintet

Vendredi 6 et samedi 7 mai / Friday 6 and Saturday 7 May  
Vigon & The Rolling Dominos

Jeudi 12 mai / Thursday 12 May

Guy Bonne Quintet plays Benny Goodman

Vendredi 13 et samedi 14 mai / Friday 13 and Saturday 14 May  

The James Brown Tribute Show

Jeudi 19 mai / Thursday 19 May

California Rolls Group plays The Jazz Crusaders

Vendredi 20 et samedi 21 mai / Friday 20 and Saturday 21 May  

Tony Chasseur & Mizikopéyi Big Band

Vendredi 27 mai / Friday 27 May

Soul Power plays Aretha Franklin, 
Stevie Wonder and more

Samedi 28 mai / Saturday 28 May  
Blues de Paris & Special Guest Mr Bo Weavil

Jeudi 2 juin / Thursday 2 June

Ian Shaw

Vendredi 3 et samedi 4 juin / Friday 3 and Saturday 4 June  

Opé Smith

Jeudi 9 juin / Thursday 9 June

Rachelle Plas

Jeudi 16 juin / Thursday 16 June

The Primatics plays Louis Prima

Vendredi 17 et samedi 18 juin / Friday 17 and Saturday 18 June  
Let’s Groove

Jeudi 23 et vendredi 24 juin / Thursday 23 and Friday 24 June

Rhoda Scott & Friends

Vendredi 8 et samedi 9 juil let / Friday 8 and Saturday 9 July   
Selwyn Birchwood Band






